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ENTRANTES / STARTERS
Carpaccio de ternera / Beef carpaccio

11,50€

Finas láminas de ternera, sazonada con aceite oliva y pimienta, acompañada de 
rúcula, parmesano y una suave salsa de albahaca.

Thin sheets of beef, seasoned with olive oil and pepper, accompanied by 
arugula, parmesan and a mild basil sauce.

Tabla ibérica / Iberian Table

12,00€

Degustación de �nas lonchas de embutidos ibéricos acompañados de queso 
provolone y focaccia casera de Orégano y Parmesano.

Tasting of thin slices of Iberian sausages accompanied by provolone cheese 
and homemade focaccia of Oregano and Parmesan

3 Montaditos en focaccia
3 montaditos in focaccia

8,90€

Degustación de la casa por día
Tasting of the house per day

Provolone al horno / Baked Provolone

9,90€

Queso Provolone fundido al horno con aceite de oliva y orégano en hojas 
acompañado de focaccia.

Provolone cheese melted in the oven with olive oil and oregano leaves, 
accompanied by focaccia.



ENSALADAS / SALADS
Caprese / Capresse Salad

9,90€

Finas ruedas de tomate orgánico, acompañadas de mozzarella de búfala, aceite 
de oliva y suave pesto de albahaca casero.

Fine organic tomato wheels, accompanied by bu�alo mozzarella, olive oil and 
soft homemade basil pesto.

César / Caesar salad

10,90€

Mix de lechugas junto a la combinación de picatostes, bacon crujiente y 
parmesano, acompañado de nuestro aderezo césar casero y, a elegir, brocheta de 

pollo o langostinos.
Lettuce mix together with the combination of croutons, crispy bacon and 

parmesan, accompanied by our homemade caesar dressing and, to choose, 
chicken or prawn skewer.

Griega / Greek Salad

9,90€

Mix de lechugas acompañadas de olivas negras, tomate seco y medallones de rulo 
de cabra aderezada con reducción de acceto balsámico.

Mix of lettuces accompanied by black olives, dried tomato and goat roll 
medallions seasoned with a reduction of balsamic acceto

Tentación / Temptation Salad

10,50€

Mix de lechugas, peras de estación, tiras de pollo crujiente y nueces junto a una 
suave reducción de maracuyá.

Mix of lettuces, seasonal pears, crispy chicken strips and walnuts together with a 
mild reduction of passion fruit.

Da Noi / Da Noi Salad

10,50€

Mix de lechugas con un fresco aderezo de miel mostaza acompañada de tomates 
cherry, bacon crujiente, pollo marinado en soja y láminas de parmesano.

Lettuce mix with a fresh dressing of honey mustard accompanied by cherry 
tomatoes, crispy bacon, chicken marinated in soy and slices of parmesan.



PASTAS / PASTA
Napole especial / Special Napole pasta

11,90€

Deliciosos tagliatelle al huevo acompañados de salsa Napole casera, jamón serrano, 
champiñones frescos y rúcula.

Delicious egg tagliatelle accompanied by homemade Napole sauce, Serrano ham, 
fresh mushrooms and arugula.

Bolognesa / Bolognese pasta

10,90€

Deliciosos spaguettis salteados en salsa Napole y jugosa carne de ternera picada.
Delicious spaghetti sauteed in Napole sauce and juicy minced beef.

Marinera / Seafood pasta

11,90€

Deliciosos tallarines salteados en salsa Napole junto a langostinos, calamares y 
zamburiñas al vino.

Delicious noodles sautéed in Napole sauce with prawns, squid and scallops in wine.

Carbonara / Carbonara pasta

11,50€

Riquisimos tagliatelle al huevo salteados junto a nuestra salsa carbonara de la casa.
Delicious tagliatelle with sautéed egg next to our homemade carbonara sauce.



RISOTTOS / RISOTTOS
Marinera / Seafood Risotto

11,90€

Delicioso risotto con calamares, langostinos y zamburiñas de la Ría.
Delicious risotto with squid, prawns and zamburiñas from the estuary

Mixto de setas Da Noi
Da Noi Mushroom Mixed Risotto 

11,90€

Nuestro risotto de la casa, con un delicioso mixto de setas salteadas y champiñones frescos.
Our house risotto, with a delicious mix of sautéed mushrooms and fresh mushrooms.

Bacalao / Cod risotto

11,50€

Delicioso risotto con bacalao al punto de sal y guisantes tiernos en amarillo.
Delicious risotto with salted cod and tender yellow peas.

Salmón ahumado / Smoked salmon risotto

11,90€

Exquisito risotto de salmón ahumado acompañado de láminas de rulo de cabra.
Exquisite smoked salmon risotto accompanied by sheets of goat cheese.



PIZZAS AL TOMATE 
TOMATO PIZZAS

Caprese / Caprese tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa con montaditos de tomates orgánicos horneados, mozzarella 
de búfala y pesto de albahaca casero.

House mozzarella with organic baked tomato montaditos, bu�alo mozzarella and 
homemade basil pesto.

Ibérica / Iberian tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa con selección de embutidos ibéricos, jamón serrano, chorizo y 
salchichón.

House mozzarella with a selection of Iberian sausages, Serrano ham, chorizo and 
salami.

Tonno / Tuna tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa acompañada de atún, pimientos asados y olivas verdes.
House mozzarella accompanied by tuna, roasted peppers and green olives.

Pepperoni / Pepperoni tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa junto a queso provolone, acompañada de pepperoni y 
salchicha criolla.

House mozzarella with provolone cheese, accompanied by pepperoni and Creole 
sausage

Provola / Provola tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa junto a provolone ahumado, jamón braseado y mixto de setas 
al óleo.

House mozzarella with smoked provolone, braised ham and mixed with oil 
mushrooms



PIZZAS AL TOMATE
TOMATO PIZZAS

Napole /  Napole tomato pizza

11,50€

Mozzarella de la casa acompañada de �letes de anchoa en aceite de oliva y alcaparras 
bebé.

Mozzarella of the house accompanied by anchovy �llets in olive oil and baby capers.

Da Noi / Da Noi tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa acompañada de 3 ingredientes a tu gusto.
House mozzarella accompanied by 3 ingredients to your liking.

Buenos entendedores
Good understanders tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa acompañada de anchoas en aceite de oliva, pimientos fritos, 
alcaparras bebé y olivas verdes.

House mozzarella accompanied by anchovies in olive oil, fried peppers, baby capers 
and green olives.

Uova / Uova tomato pizza

11,50€

Mozzarella de la casa junto a pimientos fritos y huevos de corral.
House mozzarella with fried peppers and free-range eggs.

Eduardo / Eduardo tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa acompañada de jamón serrano reserva y queso gorgonzola.
House mozzarella accompanied by serrano reserve ham and gorgonzola cheese.



PIZZAS AL TOMATE
TOMATO PIZZAS

Pulpo / Octopus tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa acompañado de pulpo aromatizado con albahaca fresca, 
olivas negras y Pimentón de la Vera.

House mozzarella accompanied by octopus �avored with fresh basil, black olives 
and Paprika de la Vera.

4 quesos / 4 cheese tomato pizza

11,90€

Degustación de cuatro quesos de la casa, mozzarella, parmesano reggiano, 
provolone y gorgonzola.

Tasting of four house cheeses, mozzarella, Parmesan reggiano, provolone and 
gorgonzola.

Rústico clásico / Classic rustic tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa acompañada de provolone, jamón serrano y rúcula fresca.
House mozzarella accompanied by provolone, serrano ham and fresh arugula.

Braseada / Braised tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa acompañada de jamón braseado, medallones de rulo de cabra 
y rúcula fresca.

House mozzarella accompanied by braised ham, goat cheese medallions and fresh 
arugula

Barbacoa / Barbecue tomato pizza

11,90€

Mozzarella de la casa con deliciosa ternera picada, bacon y tope de salsa barbacoa.
House mozzarella with delicious minced beef, bacon and topped with barbecue 

sauce



PIZZAS AL TOMATE
TOMATO PIZZAS

Vegetariana / Vegetarian tomato pizza

11,50€

Mozzarella de la casa acompañada de degustación de vegetales, cebolla, pimientos, 
maíz tierno, champiñón fresco y olivas negras �leteadas.

House mozzarella accompanied by a tasting of vegetables, onions, peppers, young 
corn, fresh mushrooms and sliced black olives.

Jamón y champiñones
Tomato pizza with ham and mushrooms

11,50€

Mozzarella de la casa junto a jamón cocido y champiñones frescos.
House mozzarella with cooked ham and fresh mushrooms

4 Estaciones / 4 seasons tomato pizza

10,90€

Mozzarella de la casa porcionada en estaciones de maíz tierno, champiñón fresco, 
jamón cocido y salchichón ibérico.

House mozzarella portioned in stations of young corn, fresh mushrooms, cooked 
ham and Iberian sausage

Caprichosa / Whimsical tomato pizza

11,50€

Mozzarella de la casa junto a jamón cocido, champiñón fresco, olivas negras y 
corazones de alcachofa.

House mozzarella with cooked ham, fresh mushroom, black olives and artichoke 
hearts

Margarita / Tomato margarita pizza

10,50€

Mozzarella de la casa junto a nuestra salsa pomodoro casera.
House mozzarella with our homemade pomodoro sauce

Margarita con jamón / Tomato margarita pizza with ham

10,90€

Mozzarella de la casa acompañada de jamón cocido.
House mozzarella accompanied by cooked ham.



PIZZAS A LA CREMA
CREAM PIZZA

Gamberi / Shrimp cream pizza

11,90€

Mozzarella de la casa langostinos salteados en oliva junto a puerro fresco y bacon.
House mozzarella shrimp sautéed in olive with fresh leek and bacon.

Mico / Mico cream pizza

11,90€

Mozzarella de la casa junto a crema de gorgonzola, jamon serrano reserva y piña 
con�tada.

House mozzarella with gorgonzola cream, serrano ham and candied pineapple.

Escandinava / Scandinavian cream pizza

11,90€

Mozzarella de la casa junto a salmón ahumado, mermelada de pimiento, rulo de 
cabra y láminas de provolone dulce.

House mozzarella with smoked salmon, pepper jam, goat cheese and sweet 
provolone slices



PIZZAS EN FOCACCIA
PIZZAS IN FOCACCIA

Toto / Pizza at focaccia Toto

11,50€

Mozzarella de la casa gratinada junto a mixto de setas al óleo, patatas rotas y 
salchicha criolla.

House mozzarella au gratin with a mixture of oil mushrooms, broken potatoes and 
Creole sausage.

Xito / Pizza at focaccia Xito

11,50€

Mozzarella de la casa gratinada junto patatas rotas, cebolla caramelizada y bacon con 
tope de nata.

House mozzarella au gratin with broken potatoes, caramelized onion and bacon with 
a cream top.

Montanara / Pizza at focaccia Montanara

11,50€

Mozzarella de la casa gratinada junto a espinacas salteadas al vino, salchicha criolla y 
champiñon fresco, con tope de nata.

House mozzarella au gratin with spinach sauteed in wine, Creole sausage and fresh 
mushroom, topped with cream.



SUGERENCIAS SEMANALES
WEEKLY TIPS

Lasaña vegetariana / Vegetarian lasagna

11,90€

Lasaña casera, rellena de ricotta, espinacas y champiñones frescos, gratinada con 
mozzarella y salsa de tomate natural.

Homemade lasagna, �lled with ricotta, spinach and fresh mushrooms, au gratin with 
mozzarella and natural tomato sauce.

CONSULTA CON NUESTRO PERSONAL OTRAS 
SUGERENCIAS DE LA SEMANA

CHECK WITH OUR STAFF OTHER SUGGESTIONS OF 
THE WEEK




